Surtido ibérico (Jamén Joselito, Lomo ibérico y Queso curado).
Salpicon de mariscos.

Zamburifas a la bilbaina.

Crema tibia de tomate, albahaca y delicias de ibérico.

Rape con tinta de calamar y txipirones.

Jarrete cordero lechal con parmentier de patata.

Torrija de avellanas caramelizada con helado artesano de turran.

Vino blanco Azpilicueta Coleccién Privada.
Vino tinto de Rioja Azpilicueta Reserva.
Aguas minerales, cervezasy refrescos.

Dulces Navideiios
Uvas de la Suerte...y Cotillon

Brindamos el Afio Nuevo con Champagne MUMM Cordon Rouge

MENU INFANTIL / Hasta 12 afios

CroQuetas cremosas caseras de jamon ibérico.
Rabas de calamar de potera
Gambas blancas en tempura.

Merluza de pincho en dados a la romana o
Solomillo de vacuno a la parrilla.

Volcan de chocolate casero con helado artesano de vainilla.

Zumos, aguas mineralesy refrescos.

Dulces Naviderios
Uvas de la Suerte...y Cotillon
Brindamos el Aiio Nuevo con Champin
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